EV\/ Apérl%-ll/lz Le verre (12cl) :

La coupe de Champagne Louis ROEDERER Brut Premier 9,80 €
Kir royal au Crémant d’Alsace 6,00 €
ICE BARTHOLDI ice cCattin, Framboise, Citron Vert, Menthe, un trait de Gin "Beeffeater ", un filet de sucre de Canne, Glagons 8,50 €
Pinot Gris « Amélie » Vendanges Tardives 2009 maison Sipp Mack 9,20 €
Gewurztraminer cuvée Barbara 2014 maison J.L. Freudenreisch 6,00 €
Pinot Gris 2017 médaille d’Or Paris 2018 maison Joseph Cattin 4,20 €
Muscat 2017 médaille d’'Or Macon 2018 maison Joseph Cattin 4,20 €

Le Vinv d’Alsace dw Mois

Riesling Lieu-dit Elsbourg 2014
Domaine Joseph Cattin

.

laB. 75 cl le¥s L leVa L le Verre

26,00 € 17,50¢€ 9,00 € 4,60 €

Le Chef Vows Propose

LES ESCALOPES DE FOIE D . | v ey ; §00 €
LA CROUTE AUX MQRAsS 5s boul . . ,00 €
a‘ i 3 o
S a;qe Folle BARHON : a) ,00 €
GAI BAS GRILLEFE T'é i oftosCit . : , 28,00 €
SOLE ENTIERE c ' 38,00 €
Notre Fameuse « 39,00 €
HUITRES « FINE 12,00 €

Moules de Boucho Baie du Mt. St. Mi ariniére ément Frit € v 14,50 €
Moules de Bouche Baie t '3 1a Cre ément Fri 15,50 €
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Foie gras d ‘VIY‘Q rais fait pidison Foie gras d’Oie et Canard frais fait maison
' "Au Porto 5 o
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( Filet de Saumon Sauce Aurore

Magret de Canard sauce échalote y o Vs ]
Petits légumes frais, Gratin Dauphinois Filet de BOBUf marchand de vin
- 0 - petits [égumes frais
Vacherin Glacé - -

Dessert au choix

Le M&VI/M/ EVVFG/VVC' . Filet mignon de Porc aux Champignons a la créme, spsetziés au beurre + Glace 12,00 €



Notre Carte

Ley Entreesy

Potage aux Légumes

Salade printaniére

Hure de Porc Vinaigrette, céleri rémoulade
Tarte a I'oignon

Salade mixte au chévre chaud

Foie gras d’Oie et Canard frais‘fait maig
Saumon froid, crudités

Saumon fumé garni, toast et beufe
%Zrtare de Saumon aux Herbg &
3
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* Matelote de S
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‘Trlite braisée
F e meuniére

e Saumo
de Saint

‘Steak Tartz

Filet de Boeuf poélé garni maitre d’hotel, petits légumes frais

Filet de s rchand de- i, petit égumes frais
Filet de Boeut & e Vetfpetifsidguiiés frais

Filet de Beeuf au Foie d’Oie chaud, ptits légumes frais
Filet de Boeuf aux Morilles, petits légumes frais

TOUT SUPPLEMENT 3,50 €

7,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €

&

Service 10% Compris, Boissons NON Comprises



Les Fromages
La Portion 5,00 €
L’Assortiment 9,00 €

Les Desserts

CAFE GOURMAND 8,50 €
Irish Coffe * 8,00 € :
Café Alsacien ay 9,00 €

Café Liégeaqis _
Creme Carg

Ul .

Rhum Chantilly
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Service 10% Compris, Boissons NON Comprises



